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UM MARCO COMUM
PARA CADA EDICAO

Este Regulamento estabelece as condicoes permanentes de participagdo e avaliagdo do
European Ferment Masters. Em cada edigdo, ¢ complementado pelos guias de categorizagdo,

pelas instrugdes de envio e pelas condigdes operacionais publicadas nos canais oficiais.

A COMPETICAO AVALIACAO RECONHECIMENTOS PARTICIPACAO DISPOSICOES
GERAIS
Artigos1-3 Artigos 4 -9 Artigos 10 - 13 Artigos 14 - 16 Artigos 17 - 21

A COMPETICAO

O European Ferment Masters (EFM) é uma competicao internacional de carater
SOBRE O EUROPEAN técnico e sensorial dedicada a reconhecer a exceléncia em bebidas fermentadas.
FERMENT MASTERS ReUlne produtores e marcas de diferentes mercados sob uma metodologia de

avaliagcao especializada, independente e adaptada as caracteristicas de cada bebida.

E organizado pela Patagonian Yeast e pela Beer Events, com a colaboraco de seus
parceiros oficiais. Seu propdsito € reconhecer produtos de destaque, oferecer
feedback técnico e sensorial a cada participante e contribuir para a
profissionalizagao das industrias de bebidas fermentadas.
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REGULAMENTO OFICIAL

ARTIGO 2

PARTICIPANTES

ARTIGO 3

COMPROMISSO DE
SUSTENTABILIDADE

A competi¢do estd aberta a produtores, elaboradores, empresas e marcas de
bebidas fermentadas de qualquer pais, desde que seus produtos cumpram este
Regulamento e a legislacdo de seu pais de origem. Podem participar:

Produtores comerciais Produtores independentes e
artesanais

Marcas préprias Marcas elaboradas por terceiros

Produtos de produgao sob contrato Projetos emergentes e inovadores

Os produtos devem estar legalmente elaborados e comercializados, ou em
condi¢des de comercializagdo. A participagdo ndo implica que o EFM certifique seu
cumprimento legal, sanitario ou regulatério no mercado de destino.

O EFM assume um compromisso especifico com a sustentabilidade ambiental,
orientado a reduzir o impacto de cada edi¢do na logistica de amostras, na avaliagdo
€ na comunicagao. Para isso, a organizagao assume 0s seguintes Compromissos:

Separar e reciclar a embalagem das Priorizar formatos digitais nas
amostras recebidas por meio de inscri¢coes, fichas de avaliagao e
gestores autorizados feedback

Limitar a quantidade de amostras ao Favorecer a consolidagao de envios
estritamente necessario para a nos centros oficiais de recebimento
avaliacao para reduzir a pegada do transporte

Além disso, convida os participantes a utilizar embalagens reciclaveis ou
reutilizaveis e a evitar materiais descartaveis sempre que possivel.

O 2 AVALIACAO

PRINCIPIO DE AVALIACAO

I [1 [11 Y4
GUIA OFICIAL CATEGORIA MARCO DE DEGUSTACOES
Define o estilo e DECLARADA AVALIACAO PROFISSIONAIS
seus atributos Selecionada pelo Critérios e Avaliagao do painel
esperados participante na ponderagoes dentro desse
inscricao proprios da marco
categoria
(@] qu ia determina a cal‘cgoria, a mrcgoria dq/inc o0 marco de ava/iagdo e esse marco orienta cada a’cgusl‘agdo
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ARTIGO 4

CATEGORIAS E GUIAS
DE CATEGORIZACAO

ARTIGO 5

SELECAO DE
CATEGORIA

ARTIGO 6
SISTEMA DE
AVALIACAO E
DEGUSTACAO
PROFISSIONAL

ARTIGO 7

JURI

Cada bebida é avaliada de acordo com os Guias Oficiais de Categorizagao e Estilos,
disponiveis em nosso site oficial. Esses guias definem a categoria e a subcategoria,
as caracteristicas esperadas do estilo, os atributos técnicos e sensoriais relevantes,
os critérios de avaliagdo € o0 marco de referéncia para os reconhecimentos.

O EFM utiliza os guias do BICP (Beer Judge Certification Program) quando existe
uma categoria aplicavel. Para as categorias ou expressdes nao contempladas neles,
aplica os guias técnicos desenvolvidos pela Patagonian Yeast, que fazem parte da
metodologia oficial da competicao.

As categorias e subcategorias vigentes sao publicadas e atualizadas no site oficial.
O EFM poderd incorporar, modificar ou desenvolver novas categorias e guias de
acordo com a evolugdo de cada industria.

O participante é responsavel por selecionar corretamente a categoriae a
subcategoria de seu produto, de acordo com o guia correspondente. A amostra
sera avaliada conforme a categoria declarada na inscri¢gdo. Se esta ndao
corresponder as caracteristicas do produto, sera responsabilidade do participante
corrigi-la dentro do prazo estabelecido para modificagdes. Encerrado esse prazo, a
inscricao sera considerada definitiva e a amostra serd avaliada na categoria
declarada.

Todas as bebidas sao avaliadas por meio de degustagdes com a identidade do
produtor protegida, em condi¢des controladas. Cada amostra € identificada com
um cédigo interno e nenhuma informacéo sobre produtor, marca ou dados
comerciais fica disponivel para os juizes durante a degustacao.

O EFM nao aplica um Unico padrao sensorial. Cada categoria € avaliada de acordo
com os atributos que definem seu estilo, com critérios e ponderagdes
estabelecidos em seu guia e ficha de avaliagao, entre os quais podem ser
considerados:

Sabor

Aparéncia Aroma

Intensidade e
expressao

Sensagao na boca Equilibrio e harmonia

Controle da Auséncia de defeitos

fermentagao

Execugao técnica

Soma-se a eles a conformidade com o estilo e a categoria declarados.

O juri é composto por profissionais internacionais das industrias de bebidas
fermentadas, designados de acordo com sua experiéncia e especializacdo. Cada
juiz avalia unicamente a categoria em que é especializado e, sempre que possivel,
cada bebida é avaliada por mais de um juiz, para assegurar consisténcia e
diversidade de critérios.

EUROPEAN FERMENT MASTERS 04
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REGULAMENTO OFICIAL

ARTIGO 8

PROCESSO DE
AVALIACAO E
MEDALHAS

ARTIGO 9

FEEDBACK

Os juizes devem declarar qualquer conflito de interesse e abster-se de avaliar
produtos com os quais mantenham um vinculo que comprometa sua
independéncia. A organizagao podera modificar painéis e designagdes quando
necessario para proteger a integridade do processo.

O processo de avaliagao € estruturado em trés etapas. Na primeira etapa, os juizes
realizam uma avaliagao sensorial técnica e descritiva, analisando cada amostra de
acordo com os critérios e caracteristicas definidos para sua categoria. As amostras
que alcangam a pontuagao de corte estabelecida avangam para a segunda etapa,
na qual se realiza uma avaliagado comparativa e de discriminagao para selecionar as
amostras que seguirao para a etapa final.

Na terceira etapa realiza-se a avaliacdo final de medalhas, na qual sdo determinadas
as amostras que cumprem os padrdes estabelecidos para obter Ouro, Prata ou
Bronze. Quando aplicavel, as amostras que obtiverem Ouro poderado participar de
rodadas adicionais para determinar prémios especiais, reconhecimentos por
categoria ou outras distingdes da edigao.

Em cada etapa utiliza-se uma emlbalagem nova e idéntica a avaliada na etapa
anterior, garantindo que cada avaliagao seja realizada sobre uma amostra recém-
aberta. A obteng¢do de uma determinada pontuagao nao implica automaticamente
a concessao de uma medalha, e uma categoria podera ser declarada deserta
quando nenhuma amostra alcangar o padrao exigido. As decisdes técnicas do jUri
sdo definitivas.

Cada participante recebe no minimo duas avaliagdes técnico-sensoriais de sua
amostra, realizadas por profissionais do juri. O relatdrio de avaliagdo oferece uma
analise independente e especializada do produto, incluindo sua descrigao,
principais pontos fortes e oportunidades concretas de melhoria segundo os
critérios de sua categoria. Essa informagéo constitui uma ferramenta valiosa para
orientar o desenvolvimento, o ajuste e o aperfeicoamento do produto, bem como
para realizar um acompanhamento comparativo entre lotes. O relatdrio
corresponde exclusivamente a uma avaliagao técnica e sensorial € ndo constitui
uma certificagdo sanitaria, regulatdéria nem comercial.

EUROPEAN FERMENT MASTERS 05
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REGULAMENTO OFICIAL

OURO PRATA BRONZE
Medalha Medalha Medalha
ARTIGO 10 O EFM podera conceder medalhas de Ouro, Prata e Bronze, bem como os
PREMIOSE seguintes reconhecimentos:
RECONHECIMENTOS
Best of Show por categoria ou Melhor Produtor da Competi¢cao
industria
Melhor Produtor por Industria Reconhecimentos especiais
definidos para cada edicao
A estrutura de prémios de cada edigao é publicada nos canais oficiais, e todos os
reconhecimentos sao concedidos exclusivamente com base nos resultados
obtidos pelos produtos inscritos e avaliados.
ARTIGO N Os reconhecimentos sdo pessoais e intransferiveis. Os concedidos a um produto
TITULARIDADE E correspondem exclusivamente ao produto, marca, receita ou férmula, estilo e
INTRANSFERIBILIDADE  categoria inscritos, avaliados e premiados, e nao podem ser cedidos, sublicenciados

nem aplicados a produtos comercializados sob outra marca, nome comercial ou
apresentacao. Os reconhecimentos ao produtor correspondem a empresa ou ao
produtor inscrito na edicao.

O fato de dois produtos compartilharem produtor, receita, processo ou instalagdes
ndo estende o reconhecimento de um ao outro.

EUROPEAN FERMENT MASTERS 06
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REGULAMENTO OFICIAL

PRODUGCAO SOB CONTRATO

Os produtos elaborados por terceiros podem participar, e o reconhecimento
corresponde a marca e ao produto inscritos, independentemente de quem
os elabore. O elaborador podera comunicar sua participagao como tal, mas
nao transferir o prémio a outras marcas que fabrique. Uma marca que
utilize uma receita premiada com outra marca devera participar de forma
independente para concorrer a um reconhecimento proprio.

USO DO RECONHECIMENTO

©®

ANUNCIO DOS RESULTADOS

NOME

COMERCIAL | | 2

CATEGORIA

DURANTE OS TRES ANOS

MEDALHA OFICIAL NO PRODUTO

A medalha é aplicada sem alteragdes sobre o

produto premiado, junto a seu nome comercial e a
categoria. Em comunicagoes fora da embalagem, é
acompanhada da mengao completa

c Medalha oficial: competicao, nivel e ano da
edicao

NOME

COMERCIAL e Nome comercial do produto premiado
CATEGORIA

o Categoria em gque obteve o reconhecimento

FICHA DO PRODUTO

NOME COMERCIAL

DEPOIS DOS TRES ANOS

MENCAO TEXTUAL DO PREMIO

Marca - Categoria

O reconhecimento € comunicado por escrito, sem
a medalha gréfica, em rétulos, fichas técnicas, Gold Medal - European Ferment

catdlogos ou site

Masters 2026 - [Categorial - Nome

comercial

EUROPEAN FERMENT MASTERS 07
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ARTIGO 12

USO DE MEDALHAS E
SELO EFM DURANTE
TRES ANOS

ARTIGO 13

COMUNICACAO
APOS OS TRES ANOS

Durante trés (3) anos, contados a partir da data oficial de andncio dos resultados, o
produto premiado pode utilizar a medalha oficial EFM correspondente, que
identifica a competicao, o nivel obtido e 0 ano da edi¢do. Pode ser aplicada em
rétulos, embalagens, sites, redes sociais, catalogos, feiras, material comercial e
apresentacoes.

A medalha é utilizada sem alterar seu design e sempre junto ao produto premiado,
acompanhada da categoria e do nome comercial do produto. Na embalagem, o
nome comercial é fornecido pelo préprio rétulo; em comunicagdes digitais e
comerciais sera utilizada a mengao completa:

European Ferment Masters - [Edi¢do] - Gold Medal - [Categorial - [Nome

comercial do produto]

N&o poderd ser utilizada de forma que seja interpretada como um
reconhecimento geral a empresa, a marca ou a outros produtos ndo premiados.
Seu uso € regido pelo manual de uso de marca do EFM, e a organizagao podera
solicitar a modificagao ou retirada de qualquer uso que ndo cumpra estas
condigdes.

Encerrado esse periodo, o reconhecimento permanece como parte do histérico do
produto e pode continuar sendo comunicado de forma textual e sem limite de
tempo, desde que a informacao seja exata e identifique a edicao, a categoriae o
reconhecimento obtido. Apds os trés anos, a mengao devera sempre incluir o ano
de concessdo. Por exemplo:

Gold Medal - European Ferment Masters [Edicao] - [Categoria] - [Nome comercial
do produco]

A partir desse momento, o uso da medalha grafica ou de outros elementos oficiais
do EFM fica sujeito as condigdes de uso de marca vigentes.

EUROPEAN FERMENT MASTERS 08
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I PARTICIPACAO

ARTIGO 14

INSCRICAO

ARTIGO 15

PAGAMENTO E
MODIFICACOES

ARTIGO 16

ENVIO,
RECEBIMENTO E
CUSTODIA DAS
AMOSTRAS

As inscrigdes sado realizadas exclusivamente por meio dos canais oficiais do EFM.
Cada uma deve incluir, conforme o caso:

Nome comercial do produto Marca

Produtor ou elaborador Categoria e subcategoria

Informacgao técnica exigida pela Ingredientes ou matérias-primas
categoria relevantes

Caracteristicas solicitadas no guia Contato do responsavel pela inscricao

A informacdo deve ser completa, exata e coerente com o produto apresentado, e a
organizagao podera solicitar dados adicionais para sua correta categorizagao ou
avaliagao.

Tarifas, periodos de inscri¢cao, datas de recebimento e demais aspectos
operacionais sao publicados para cada edigdo.

A inscricdo sera considerada confirmada somente depois que o pagamento tiver
sido recebido e validado dentro do prazo estabelecido para cada edigdo. As
inscricdes ndo confirmadas conforme as condigdes publicadas poderdo ser
excluidas da avaliagdo.

O participante devera verificar as datas estabelecidas para modificar, cancelar,
mudar de categoria ou substituir suas amostras e realizar qualquer alteragao dentro
dos prazos informados para cada edigao. Os pagamentos de inscrigdo nao sao
reembolsaveis.

As promocgoes e tarifas especiais estardo sujeitas estritamente ao prazo de
pagamento indicado em cada oferta. A inscricdo devera estar paga dentro desse
prazo para acessar e manter o preco promocional. Uma inscri¢ao iniciada, mas nao
paga dentro do periodo da promocgao, perdera o beneficio da tarifa promocional,
ainda que tenha sido criada durante sua vigéncia.

As condigcdes de modificagao, cancelamento, mudanga de categoria e reembolso
sdo comunicadas para cada edicdo por meio dos canais oficiais.

As amostras sdo enviadas conforme as Instrugdes de Envio publicadas para cada
edigdo. Cada inscri¢do exige quatro unidades idénticas do mesmo produto,
independentemente do volume e do tipo de embalagem, que permitem abrir
uma embalagem nova em cada etapa de avaliacao.

EUROPEAN FERMENT MASTERS 09
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Cabe ao participante:

0 Preparar corretamente as ° Garantir uma embalagem
amostras adequada

° Enviar quatro unidades idénticas ° Gerenciar o transporte até o
por inscricao recebimento

° Identificar cada unidade a Assumir os custos associados ao
conforme as instrugdes envio

Nao poderado ser avaliadas inscricdes com unidades faltantes ou sem a
identificagdo correspondente. O EFM podera habilitar diferentes centros oficiais de
recebimento ou sistemas de consolidacao internacional, e as condi¢des poderao
variar de acordo com o pais de origem e a categoria.

A organizagao adota medidas razoaveis para o correto recebimento, identificagao,
armazenamento e manuseio das amostras, conservando-as de acordo com as
necessidades de cada categoria quando a logistica permitir. O EFM ndo se
responsabiliza por perdas, danos ou alteragdes ocorridos durante o transporte
anterior ao recebimento. Diante de irregularidades, podera contatar o participante
€, Se 0s prazos permitirem, solicitar um reenvio.

DISPOSICOES GERAIS

As metodologias, fichas de avaliacdo, guias, documentagao e materiais técnicos
PROPRIEDADE desenvolvidos para o EFM pertencem a Patagonian Yeast e estao protegidos pela
INTELECTUAL legislacao aplicavel. A participagao ndo confere nenhum direito sobre eles nem
sobre as marcas e logotipos da organizagao.

O participante autoriza o EFM a utilizar o nome comercial, a marca, a categoria, o

USO DE resultado e as demais informagdes publicas de sua inscricao, bem como
INFORMACOES E fotografias e videos gerados durante a competic¢ao, para fins promocionais,
MATERIAL editoriais, institucionais e de arquivo.

PROMOCIONAL

O EFM podera atualizar suas categorias, guias, procedimentos técnicos e condigdes

ATUALIZACAO DE operacionais. As mudancas que afetem uma edigdo serdo comunicadas antes do
CATEGORIAS E encerramento de seu periodo de inscricao, e os guias publicados para cada
CONDICOES categoria serdo a referéncia vigente.

EUROPEAN FERMENT MASTERS
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ARTIGO 20

ACEITACAO DO
REGULAMENTO

ARTIGO 21

LEGISLACAO
APLICAVEL E
DISPOSICOES FINAIS

A inscricdo de uma amostra implica a aceitagdo integral deste Regulamento, bem
como dos guias, regulamentos, manuais, fichas técnicas, instrugdes e
procedimentos estabelecidos pela organizacao para cada edi¢do. O participante
compromete-se a cumprir € a reger-se por estas disposi¢gdes, incluindo as relativas
a0 sistema de avaliagdo, categorizagao, uso de marca, comunicagdes e demais
normas aplicaveis a competicdo. A participa¢do implica também a aceitagdo das
decisdes e procedimentos estabelecidos pela organizagdo no ambito da
competicao.

As situagdes ndo previstas neste Regulamento serdo resolvidas pela Dire¢do do
EFM, em consulta com o Comité Técnico quando for o caso, adotando as medidas
necessarias para garantir a integridade, a transparéncia e o correto
desenvolvimento da competicao.

Este Regulamento sera regido pela legislagao espanhola e, quando aplicavel, pela
normativa da Unido Europeia pertinente. Qualquer controvérsia decorrente da
participagado sera, preferencialmente, resolvida de forma amigavel. Nao havendo
acordo, serdo competentes os tribunais de Barcelona, Espanha, sem prejuizo das
normas imperativas de jurisdicdo e protecdo aplicaveis ao participante conforme a
legislagao correspondente.
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PAINEL INTERNACIONAL - AVALIACAO TECNICA - RECONHECIMENTO GLOBAL

A EXCELENCIA FERMENTADA
TEM SEU LUGAR A MESA

Um marco técnico, independente e rigoroso para que cada bebida

seja avaliada pelo que ¢ e reconhecida pelo que alcanga

DOCUMENTACAO OFICIAL
Antes de inscrever uma amostra, cada participante deve consultar a documentacao

vigente da edicao no site oficial

[ 1 1

REGULAMENTO OFICIAL GUIAS DE CATEGORIZACAO E INSTRUCOES DE ENVIO

LTS Preparacao, identificagao e envio de

Condigdes gerais, requisitos e
amostras aos centros oficiais

funcionamento da competicao Referéncia técnica para escolher a
categoria e compreender os
critérios de avaliagao

SITE E-MAIL INSTAGRAM FACEBOOK

fermentmasters.com info@senso.science (CUEEI ERETS PatagonianYeast

BARCELONA - ESPANHA EUROPEAN FERMENT MASTERS



